Arbeitszoit: ea. 1 Stundo

Backzeit: ca. 45 win

Killtlzeit: ea. 5 Stunden

Backtemperatur: 190°C Ober-/Unterhitze oder 175°C Untuft
Portion: Y2 Backblech (30x20cnt) / 12-16 Portionen

Zubergitung

o Aus allen Zutaten i den Mirbeteig einen glotte Teig herstallen.,

o T Frisclholtefolis einpacken wad fiir 30 Minuten in den Kiischrank legen,

o Alle don Zutaten i dis Fiillung (auper das Obst) i kaften Zustand gut verviihen und weter
standigem Rithren kurz augkochen lassan.,

o Das Obst dozu geben wnd ca.. 5 Minuten kiicheln lasse, Kurz abkiilen lassen.

o Den Miirbeteig zwischen 2 Baigen Backpapiar ca. S dick auf 20x30cu auswellen. Das obers
Papior abuehumen, auf dent weteren Papier lisgen lassen. Dis Riinder vom Backpapier
hochkloppen (atl. vorab schow vorbereiter) und einen Backraluei um den Miikbeteig Boden
legen, (Der Radunen ist nuw ouch ax den Riinderw mit Backpapier ausgelegt.)

o Alle Zutoten i dis Streusel kurz vermischan, zusanumenkieten und anschliefend wit demt

Riilrgerdit oder der Kiichenmaschine mit den Schuoshesen Einsatz auf mittlerar Stufp kurz zu

Strausel verarbeiten. Alteratiy: wit den Fingern zu Streusel zerkviimeli.,

Dis Obst Fiillung in den Backrahuman auf den Boden geben.

Dib Strousel auf der Fiillung vertedlon.

Aufr mittlerer Schisus backen.

Nocl der Backzeit eine Stunden int Raduen abkidulen lossed.

Danach im Kiillschronk vollstiindig abkiiltlen lasse. (Ralumen dro lassen)

Sobald der Kuchan komplett abgekidhlt ist,

Vorsichtig aus dem Rodumen [Gsen und dos

Backpapier abzished.
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Zutaten pir den Mirbeteig

o 1009 Butter (kalt)
o 1009 Zucker

o 1EQ)

o 1PwseSalz

o 2009 Mel (Typ 405)

Zutaten fir dis Fillung

H00m! Saft (passend zum Obst)

409 Speisestarke )

700g Kirschen (Glas) oder Apfel (gewiirfelt)
Soft eier Zitrons

309 Zucker (optional - jo nack Siife der
Fiicits)

Zutaten pir dis Strousel

o 1759 Meld (Typ 405)

1009 Butter Gimmertamperatur)
809 Zucker

1 TL Vouille Extrokt

1 Eigelo (M)

1 Prise Salz

o O O O O

O O O O O

Teilt gerwt eurs Bilder auf Sociol Medio. wit demt
Hoshtag #kerstinssweetdreameakes wid morkisrt
micl bei Facebook wnd Tustagrant. Ieh frous mich
aufs eure Bilder, Trotat wserer Kloinen Contmunity
bei, Facshook bei in der Grappe Sweet Dreomts -

S Leckereion

W facabook .comt/ groups/ 31677687 2730882
Findat weiters lockere, Workshop Themen aug meiner
Website.



